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8 janvier

au 12 janvier

Ecole de Doudeville

Salade d'endives Potage du chef C.hog blanc Salade de blé
aux pommes vinaigrette
ENTREES
Carottes au citron Aok Macédoine Bgtt_eraves
vinaigrette
PLAT Nuggets de volaille Nmacaronade ROti de porc Chili sin carne Colin au curry
Puree de carotte et Macaronis haricots vert Riz Poireaux béchamel
pommes de terre
GARNITURE
Julienne de légumes Pommes vapeur
LAITAGE Petit moulé calcium Mimolette Carré de l'est Yaourt nature Fromage fondu
Gélifié chocolat Entremets vanille gateau du chef Galette des rois Fruit
DESSERT
Fruit Fromage planc au Fruit Fruit Yaourt aux fruits
coulis
e o™ Préparé .
Végétarien [\ljD par notre chef Les produits locaux

Nous te souhaitons un bon appétit !
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nad'elﬂne 15 janvier 19 janvier Qg‘Ecole de Doudeville
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MIDI MARDI MERCRED... " JEUDI VENDREDI

Mousse de céleri

Carottes rapées
aux pommes

Potage du chef Salade mexicaine

ENTREES '
Ve 6l Poireaux mimosa Kok ok ok Salade d'endives
camembert
PLAT SIEe 6 vole\ulle Torsades au thon Roti de boeuf Potee (.je lentilles au Feuilleté au chevre
sauce fromagere jambon :
v/
Salsifis Tortis Pommes sautées Kok ok ok Salade verte
GARNITURE
Riz Blé
LAITAGE Edam Petit moulé Coulommiers Yaourt nature
) . . Gateau au )
Mousse coco Fruit Beignet confiture Pomme cuite
chocolat
DESSERT _
NS SR Compote de fruits Fruit Fruit Flan caramel

Chantilly

e Préparé )
@ Végétarien @ par notre chef @Les produits locaux

Nous te souhaitons un bon appétit !
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22 janvier au 26 janvier Ecole de Doudeville
Coleslaw rouge Salade verte et
Potage du chef (carottes et chou Saucisson a I'ail
. betteraves
ENTREES roudae mavonnaise)
*okokx B.ett.eraves Céleri rémoulade Terrine de foie
vinaigrette
PLAT Couscogs aux pois Paupiette de veau Chipolata Boeuf bourguignon Brancljade de
chiches sauce tomate poisson
. . Carottes aux
legumes couscous Frites . salade verte
oignons
GARNITURE
Coquillettes
LAITAGE Yaourt nature Creme de gruyeére Gouda Petit sw_ss’e Camembert
aromatise
. . Gateau au .
Fruit Flan caramel yaourt aux fruits chocolat du chef Fruit
DESSERT
. . . . F I
cocktail de fruits compote de pomme Madeleine du chef Fruit romage_ blanc et
confiture
Végétarien CI/—‘D Préparé Les produits locaux

Nous te souhaitons un bon appétit !

par notre chef

—e e R R .
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. eaw 29 janvier au 2 février Ecole de Doudeville
P
Salade de pommes Pissaladiere C.hog blanc Carottes rapées
de terre vinaigrette
ENTREES
Endives vinaigrette Hokkx Céleri sauce cocktail Salade de blé
PLAT Croque monsieur saute de boe.lilf Ailerons de poulet Lasagn_es Curry de lentilles
sauce charcutiere Tex Mex bolognaise
Salade verte Pommes rissolées Semoule Salade verte Riz
GARNITURE
Carottes
LAITAGE Yaourt nature Emmental Petit suisse nature Fromage fondu Carré de l'est
Compote de fruits Fruit Eclair chocolat Fromage blanc Crépe au sucre
confiture
DESSERT
Compote Fruit Mousse citron Fruit
e ~ Préparé .
Végétarien C{:‘D pr:fi:)etre chef Les produits locaux

Nous te souhgitons un bon appétit ! e TN e e
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w5 février au 9 février Ecole de Doudeville
\Iia A

.1

rz)usse de

Salade de boulgour " betteraves au Salade d'endives Potage du chef
ENTREES fromaae frais
Salfa’de verte a Salade de blt_e Duo céleri / carotte B
I'échalote sauce cocktail

PLAT Poisson meuniere AL Ll Tarte aux poireaux Tartiflette Flan au fromage

sauce rose

Poélée de légumes Penne Riz salade Blé
GARNITURE
Pommes vapeur Fondue de poireaux
. , . Fromage frais Mimolette a la .
LAITAGE Petit moulé calcium 9 .. Yaourt nature Coulommiers
aromatise coupe
Gateau du chef
. . Fromage blanc au .
Fruit aux pralines coulis Fruit compote
DESSERT —
Creme dessert Compote pomme . . .
y P p_ Fruit Yaourt aromatiseé  Entremets caramel
pralineé framboise
f Préparé )
Végétarien @ par notre chef Les produits locaux

Nous te souhaitons un bon appétit ! PEISC o3 e
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o 12 février au 16 février Ecole de Doudeville
P
Terrine de e Salade de pates ,
Celeri vinaigrette . Potage aux legumes
campagne tricolores
ENTREES
Paté de foie Dem’l oguf salade verte aux SRk K
macedoine croutons
. CEufs durs sauce Boule beeuf en Fajitas aux haricots Gratin de chou fleur
PLAT Colin aux amandes . .
mornay sauce rouges et léegumes au jambon
Riz Haricots verts Semoule Haricots rouges chou fleur
GARNITURE
Epinards purée Fondue de poireaux Me’Iange de pomme de terre
légumes
LAITAGE Camembert Petit sUISse Creme de gruyere Edam Yaourt nature
aromatise
Fruit Gaufre Compote de fruits  Yaourt aromatisé Fruit
DESSERT
e 2 . . . ~ F I
Gelifié chocolat Fruit beignet abricot Gateau basque r°m.age b a_nc aux
fruits exotiques
Végétarien 9 Préparé Les produits locaux

Nous te souhaitons un bon appétit !

par notre chef



o
o 19 février au
-

B

23 février

Ecole de Doudeville

Chou blanc sauce

Cake aux légumes

Salade de riz Tarte aux poireaux fromage blanc du chef
ENTREES
carottes rapées oK oK K Betteraves Coupelle aux
vinaigrette agrumes
Emincé de volaille Mac and ch_eese Brandade de Boulettes d'agneau
PLAT (macaroni au Nuggets de poulet . :
au thym poisson sauce orientale
fromaae)
courge butternut Hokkk salade verte . Melange_de
légumes oriental
GARNITURE
Blé Salade verte *okokx Semoule
LAITAGE Gouda a la coupe Yaourt nature Creme de gruyere Carré de l'est Petit suisse nature
Flan vanille Fruit Compote Tarte aux Fruit
pommes
DESSERT
Fruit Cocktail de fruits Quatre quart Fruit Poire au chocolat
Végétarien /—‘4 Préparé Les produits locaux
[\l‘il par notre chef

Nous te souhaitons un bon appétit ! e R N e



“. 26 février au 1 mars Ecole de Doudeville
N/
P
saucisson ail Carottes rapées Salade croqyar?te Friand a la viande
au chou chinois
ENTREES
saucisson sec Poireaux vinaigrette Salade de pates kK
L n . Aps . .
PLAT alZZ%ansde Assiette Raclette pates carbonara Roti de boeuf Poisson meuniere
kK Jambon, .sauusson salade verte Frites Riz
,cornichons
GARNITURE
Salade verte Hokokx Brocoli
LAITAGE Yaourt nature Aok Pet_lt moule ail et Petit sw_ss’e Camembert
fines herbes aromatise
. . . Flan patissi ., . .
Fruit Mousse au chocolat Poire au sirop a pz:::ler du Liegeois vanille
DESSERT
Entremets café Fruit compote Fruit Fruit

Végétarien @ Préparé Les produits locaux

Nous te souhaitons un bon appétit !

par notre chef

—e e R R .



