
PLAT 

LAITAGE

ENTREES

DESSERT

GARNITURE

16 mars

 Nous te souhaitons un bon appétit !

au 20 mars NOM DU RESTAURANT

MIDI LUNDI
Potage du chef

MARDI
Bruschetta

MERCREDI JEUDI
Carottes rapées

VENDREDI
Mousse de foie

Riz

Fruit

Mimolette

Quiche fromages

Compote de fruits Fruit

Lentilles

Carottes

Roti de porc

Crème pistache

Petit moulé calcium

Brocolis

Coulommiers

Compote de fruits

Cassolette de 
poisson au curcuma

Semoule

Céleri remoulade

Paleron de bœuf 
braisé

Julienne de 
légumes

Pommes vapeur

Carré de l'est

Gâteau au yaourt 
du chef

Fruit

Fruit

Fromage

Haricots beurre

Paté de campagne

Timbale de pâtes 
volaille sauce 

Yaourt nature sucré

Végétarien Préparé
par notre chef  Les produits locaux



PLAT 

LAITAGE

ENTREES

DESSERT

GARNITURE

23 mars

 Nous te souhaitons un bon appétit !

au 27 mars NOM DU RESTAURANT

MIDI LUNDI
Salade de blé

MARDI
Radis croq'sel

MERCREDI JEUDI
Taboulé

VENDREDI
Beignets d'oignons

Fruit

Yaourt nature

Gâteau basque

Pomme de terre

Champignons crus 
au curry

Gratin de chou-fleur 
au jambon

Fruit

Haricots plats

Gouda à la coupe

Entremets caramel

Petit suisse 
aromatisé

Fruit

Riz 

Fruit

Esquimau

Camembert

Cake aux légumes Salade verte 
du chef

Boulettes de volaille Filet de poisson Boulette de bœuf Feulleté au fromage
sauce libanaise sauce échalote

Penne Semoule Courgettes en dés Fondue de poireaux

Purée

Fromage ail et fines 
herbes

Compote de pomme

Gateau aux 
pommes

Végétarien Préparé
par notre chef  Les produits locaux



PLAT 

LAITAGE

ENTREES

DESSERT

GARNITURE

30 mars

 Nous te souhaitons un bon appétit !

au 3 avril NOM DU RESTAURANT

MIDI LUNDI MARDI
Salade de riz

MERCREDI JEUDI VENDREDI
Salade Mexicaine

Saucisson

Fruit

Coulommiers

Pommes sautées

Crème à la vanille

Salade de cervelas

Croque-monsieur 
du chef

Salade verte

ail

Fruit

Pates

Carottes

Flan du chef

Salade verte et 
mais

Colin à l'oseille

Petit moulé calcium

Donut

Yaourt nature

Tajine de bœuf

Semoule aux 
légumes

Légumes Tajine

Fruit

Madeleine

Yaourt nature

Potée de lentilles à 
la volaille

Lentilles

Flammenkueche du 
chef

Julienne de légumes

Fruit

Edam à la coupe

Carpaccio 
d'agrumes

Riz aux légumes

Liégeois chocolat

Végétarien Préparé
par notre chef  Les produits locaux



PLAT 

LAITAGE

ENTREES

DESSERT

GARNITURE

6 avril

 Nous te souhaitons un bon appétit !

au 10 avril NOM DU RESTAURANT

MIDI LUNDI
Paté forestiere

MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Taboulé

Fruit

Edam

Semoule

Ratatouille

Eclair vanille

Rôti de dinde

Salade au surimi

Fruit

Fromage fondu

Pommes sautées

Friand à la viande 

Emincé de bœuf 
oignons

Carottes

Entremets pistache

Haricots verts

Cordon bleu de 
volaille

Macaroni

Gouda à la coupe

Compote de fruits Yaourt fruits

Yaourt nature

Concombres 
vinaigrette

Salade de blé

Poisson poché 
sauce citron

Riz 

Génoise confiture

Choux de Bruxelles

Fruit

Yaourt vanille

Salade composée

Fromage buchette

Crêpe au fromage

Poêlée de légumes 
aux haricots plats

Purée

Végétarien Préparé
par notre chef  Les produits locaux


